


FROID

La Charcutière
Assiette de charcuterie basque issue 
de la ferme Elizaldia

16

Burrata
120gr accompagnée de ses tomates et 
de basilic frais.

13

Frites maison pour 2 pers.
CHAUD

à la graisse de canard  
et sa pointe de fleur de sel.

Camenbert Rôti
250gr avec Ail & Romarin du jardin, 
miel et ses chips de lard.

7

14

DESSERTS

Crêpes sucre
Avec un trait de caramel au beurre  
salé et une noix de chantilly

7

Mr Freeze

GLACES

Magnum
Gold ou Amande ou Blanc.

2,5

4

Ben & Jerry’s
Cookie dought.

4

Retrouvez nos prochains évènements sur  
nos réseaux sociaux et sur lapetiteguinguette.com

TAPAS ET GOURMANDISES
Service au comptoir

Brioches perdues
Avec un trait de caramel  
au beurre salé

7

Pâté de campagne 125g
de la Ferme Elizaldia - Pays Basque

7,5

La Fromagère
Assiette de fromages du moment.

14

Pan con Tomate
Au basilic frais & Parmesan.

8,5

Petite Planche
1/2 saucisse séche 100g de la ferme 
Elizaldia & Olives vertes aux herbes.

8

Les conservistes 130gr
Désir - Rillettes de canard au piment 
fumé du Béarn
Audace - Pâté de porc au piment du 
Béarn
Divin - Pâté de porc au foie gras

8,5



Bitburger

BIÈRES PRESSIONS

Blonde Allemande 5°

Benediktiner
Blanche Allemande 5°

3,3 6,5

25 cl 50 cl

Brew Dog
Punk IPA Ecosse 5°

Monaco

3,6 7

4,8 8,5

3,6 7

Liefmans Fruitesse 25cl
BIÈRES BOUTEILLES

Bière Belge fruitée 3,8°

Triple Karmeliet 33cl
Bière Belge, trois grains 8,4°

6

7

Mojito Sauternes*, Apérol Spritz*, 
Sweetz et Lillet Tonic* Blanc ou 
Rosé

COCKTAILS 8

* Au Pichet 1 Litre 30

Virgin Mojito
Virgin Pina Colada
Virgin Gin’To
Venezio Spritz

MOCKTAILS 6,8

Coca Cola, Coca Zéro
FuzeTea, Sprite, Tropico,
Tonic Agrume, Perrier, Diabolo,
Jus d’ananas, Pomme, Fraise, ACE
Eau Abbatilles Plate, Gazeuse

SOFTS 3,8

Sirops à l’eau
Menthe I Pêche I Grenadine I Citron

2

Café, Thé, Infusion 2

Lillet blanc ou rosé  6cl

APERITIFS & LIQUEURS

6

Prosecco Riccadonna 6

Baileys Irish Cream  6cl 6,5

Get 27  6cl 6,5

Wicklow Wolf
Tundra Irlande 5°

4,8 8,5

Bumbu Rhum Cream  6cl 9,8

SOFTS, BIÈRES & COCKTAILS
Service au comptoir



NOS VINS & CHAMPAGNES
Service au comptoir

Mickaël Gelder
ROSÉS

Bordeaux, 2022
Arômes subtiles de fraises et de 
groseille. Fraîs et légèrement acidulé.

Cassandre
Bordeaux, 2022
Sec et fruité avec une couleur très 
claire, nez ouvert et belle amplitude.

San Pieru
Corse, 2022
Arôme de fleurs de garrigue.

Hôt de Haut Bergeron
SAUTERNES

2019
Frais, notes florales et agrumes.

Château de Liot
2009
Harmonieux et abricots confits. 
En 1/2 bouteille

La Chapelle de Lafaurie
2015
Frais et rond avec des touches miellées.

8,5 34

22

307,5

6 24

4 16,5

4,5 18

5 20

Grand Plantier

BLANCS

Bordeaux, 2023
Équilibré, arôme acacias, fruits  
exotiques.

Clos des Pins
Graves, 2022
Minéral, note de citron et de 
pamplemousse.

Magni Thibaut
Graves, 2022
Fin et gourmand.

18

5 20

5,5 21

Château de Budos
Graves, 2022
Jolies notes d’agrumes  
accompagnées de touches minérales.

Château d’Inx
Graves, 2022
Fruits à chair blanche, notes de fleurs 
d’acacia et de tilleul.

22

6,5 26

CHAMPAGNES

Charpentier 38

Bollinger 70

Mickaël Gelder
Bordeaux, 2022
Gras et souple en bouche.  
Notes citronnées et de fruits exotiques.

4 16,5

Château Coutet
2015
Premier Grand Cru Classé Barsac

14 58



NOS VINS
Service au comptoir

Grand Plantier

ROUGES

Côtes-de-Bordeaux, 2020
Très arômatique, fruits rouges et épices.

Magni Thibault
Graves, 2021
Puissant et légèrement tannique.

Aubert & Mathieu
Corbières, 2021
Poivré et charpenté.

4,5 18

5 20

6,5 26

Château d’Inx
Graves, 2020
Équilibré et minéral.

Carbon d’Artigues
Graves, 2020, sans sulfites
Nez puissant, fruits noirs mûres, 
bouche fraîche et saline.

26

28

Château Le Virou
Blaye Côtes de Bordeaux, 2017
Parcellaire avec élevage de 24 mois 
en barriques. Vin équilibré.

30

Retrouvez toutes nos actualités et les dates de concerts  
sur Instagram et Facebook


